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Partyservice

Vielen Dank fiir Ihr Interesse an unserem Partyservice.

Wir hoffen, dass Sie aus der nachstehenden, allgemeinen Information bereits eine
Bewirtungsform ersehen konnen, die bei Ihnen und IThren Gésten Anklang findet.

Da uns sehr viel an der personlichen Beratung fiir [hre Veranstaltung liegt, sollten Sie sich
bei Interesse auf jeden Fall mit uns personlich in Verbindung setzen.

Frau Reibenwein,

Abteilung Partyservice
A-3100 St. Polten, Rossmarkt 9
Tel.: +43 (2742) 35 30 17-31, Fax: DW 29

Handynummer: 0664/3500590
E-Mail: partyservice@parzer-reibenwein.com

Cocktail traditionell

Dieser Cocktail eignet sich vor allem fiir Empfinge und Cocktailpartys, bei denen es keine
Sitzgelegenheit gibt.
Die Speisen werden entweder serviert oder in Form eines Buffets aufgebaut.

Bitte wihlen Sie selbst, welche Art von Speisen Sie Ihren Gésten reichen wollen.

Wir empfehlen Thnen:

Héppchen: 5-6 Stiick pro Person

Brétchen: 4-5 Stiick pro Person

Jourgebiack: 3 — 4 Stiick pro Person

Warme Kleinigkeiten: 6-8 Stiick pro Person.
Flying Biiffet: 3 — 4 Schilchen pro Person
Desserts: 2-4 Stiick pro Person

Bitte beachten Sie, dass erst ab einer Bestellmenge von fiinf Stiick pro Sorte produziert

werden kann.



Uber unser Angebot erlauben wir uns, Sie nur grundsitzlich zu informieren. Wir sind jederzeit bemiiht, Thnen ein
mafigeschneidertes Offert zu erstellen. Wir richten uns ganz nach Thren Wiinschen beziiglich des
Anlasses, Personenanzahl, Uhrzeit und Ortlichkeit. Alle saisonalen Produkte werden natiirlich stindig in unser

umfangreiches Sortiment mit einbezogen.

Kricker verschieden aufgespritzt:

e Kriutergervais
e Schinkenmousse
e Lachsmousse

e Curry-Topfen

samtliche Sorten mit diversen Garnierungen pro Stiick 1,75
Happen:

eRindsfilet rosa gebraten mit Gervaisfiille auf Weif8brot pro Stiick 4,00
eMozzarellaspiefdchen mit Cherrytomaten und Pesto pro Stiick 3,10
eAntipasti Spief3chen pro Stiick 3,50
eMarinierter Scampi am Spief3 pro Stiick 3,90
eSchinkenroéllchen mit Spargel gefiillt pro Stiick 3,10
«Kise auf Pumpernickel pro Stiick 3,00
eProscutto mit Melone pro Stiick 3,50
ogefiillte Olive mit Salami am Spief3 pro Stiick 3,00

Canapés (9 etwa 5 cm) in Papiermanschette:

eSchweinsmedaillons auf Blattsalat pro Stiick 2,45
eSchinken mit Spargel pro Stiick 2,30
eUngarische Salami mit Perlzwiebel pro Stiick 2,30
oKise aus Frankreich, Italien und Osterreich pro Stiick 2,30
eGeriducherte Forelle mit Gervais pro Stiick 2,75
eHauseigener Rohschinken mit Melone pro Stiick 2,30
eRindsfilet rosa gebraten mit Maiskélbchen pro Stiick 2,75
ePfefferkarree mit Fachergurkerl pro Stiick 2,50
eNorwegischer Rducherlachs mit Oberskren pro Stiick 2,75

eRehfilet mit Orangenspalte pro Stiick 3,00



eSchinkenrollchen mit Gervais

eRindsfilet rosa gebraten mit Spargel

Aufstrich Brétchen (auf Vollkornbrot etwa 6 x 8 cm)

eFEieraufstrich mit Curry

eLiptaueraufstrich mit Paprika

eTopfenaufstrich mit Schnittlauch
eLauchaufstrich mit Schinkenstreifen
eBratenfett mit Schnittlauch und groben Pfeffer
eGrammelschmalz mit Zwiebelring
eLachsaufstrich mit Dille

eSchinkenaufstrich mit Maiskolbchen

Vegetarische Brotchen (auf Vollkornbrot etwa 6 x 8 cm)
«Gestiftelte Radieschen auf Blattsalat und Sauce Tatare
eTomatenscheiben auf Blattsalat und Sauce Tatare
«Gestiftelte Gurken auf Blattsalat und Sauce Tatare
eGerissene Karotten auf Blattsalat und Sauce Tatare
eZucchinispiralen auf Blattsalat mit Sauce Tatare
«Gestiftelte Kohlriibe auf Blattsalat mit Sauce Tatare

eMozzarella auf Tomatenscheiben

Brotchen auf Weifdbrot (etwa 6 x 6 cm belegt mit)

ePikanter Wurst und Késeecke

eSchweinsbraten mit frischem Paprika und Kren
eSchinken mit Spargel

«Schweinsfilet verschieden gebacken mit Zitronenscheibe

eUngarische Salami mit Perlzwiebel

pro Stiick 2,30
pro Stiick 3,00

pro Stiick 1,55

pro Stiick 1,90

pro Stiick 2,20
pro Stiick 2,20
pro Stiick 2,20
pro Stiick 2,20
pro Stiick 2,20



ePfefferkarree mit Maiskolbchen

oKise aus Frankreich, Italien und Osterreich mit Obstgarnitur
eHauseigener Rohschinken mit Melone

*Wildpastete mit getrockneten Preiselbeeren
eLuftgetrockneter Hirschkalbsrohschinken mit Heidelbeeren
eRindsfilet rosa gebraten mit Kapern

eRehfilet mit Orangenscheibe

eGerducherte Forelle mit Oberskren

eNorwegischer Raucherlachs mit Oberskren

eSchweinsmedaillons auf Blattsalat

Kleines Gebick (Jourgebick) gefiillt:

eSchweinsfilet verschieden gebacken mit Salatgarnitur
eFleischlaibchen mit Zwiebelringerl und Salsasauce
eHauseigener Rohschinken mit Ruccola und Parmesan
eBeinschinken auf Lollo Rosso

eFaschiertes Kalbsbutterschnitzel

eSchweinsbraten mit Kren und Essiggurkerl

eSalami mit Emmentaler Kise

Vegetarisch:

eFranzosischer und osterreichischer Kése pikant garniert
eMozzarella auf Tomatenscheiben und Blattsalat

eGemiiselaibchen auf Sauce Tatare

Warme Kleinigkeiten:

eHihnchenspief in Chili Sauce

eHahnchenspief8 siif3-sauer

eGebackenes oder gebratenes Hithnerkeulchen
eHiihnerfilet ,,Wiener Art* mit Dorrzwetschke am Spiel3
eMinipizza verschiedene Sorten

eFleischbillchen mit Sauce Remoulade

eQuiche Lorraine

eGemiisequiche oder Quiche mit Broccoli

eLachskipferl

eSchinkenkipferl

pro Stiick 2,20
pro Stiick 2,20
pro Stiick 2,20
pro Stiick 2,20
pro Stiick 2,75
pro Stiick 2,75
pro Stiick 2,75
pro Stiick 2,75
pro Stiick 2,75
pro Stiick 2,75

pro Stiick 2,75

pro Stiick 2,75
pro Stiick 2,75
pro Stiick 2,75
pro Stiick 2,50
pro Stiick 2,20
pro Stiick 2,10
pro Stiick 2,75
pro Stiick 2,75
pro Stiick 2,75
pro Stiick 2,75



eVerschieden gebackene Schweinsfilet mit Sauce Tatare
(gehtillt in Sesam, Mandel, Cornflakes und "Wiener Art")

e In Mandelsplitter gebackenes Schweinsfilet am Spiel3
mit Cherrytomate und Zitronespalte

*Gefiillte Dorrzwetschke mit Mandel und Speckhiille
Gefiillte Olive in Speckhiille

eMini-Friihlingrolle vegetarisch mit siif3-sauer Sauce
«Kise — Spinattascherl mit Krduterrahmsauce
eScampi in Cocospanade mit Cocktailsauce
eScampispiefs Toskana

eLachs und Shrimpsspief3chen

o Fleischlaibchen mit Kartoffelpiiree

e Tleischbillchen in Tomatensauce mit Reis

pro Stiick 2,50

pro Stiick 2,50
pro Stiick 2,00
pro Stiick 2,00
pro Stiick 2,20
pro Stiick 2,20
pro Stiick 3,20
pro Stiick 3,20
pro Stiick 2,90

Gabel- und Loffelgerichte in Schilchen gereicht (Flying Buffet):

e Geschnetzeltes vom Schwein mit 5 verschiedenen Gemiisesorten

e Rosa gebratenes Schweinsfilet in Champignonsauce mit Risotto

e Gebackene Putenstreifen mit Kartoffelsalat
e Hiihnergeschnetzeltes mit Krduterreis
e Kalbsbutterschnitzel mit Risi Pisi

e Kalbsrahmgulasch mit hausgemachten Nockerln

e Hirschkalbsfilet rosa gebraten mit Apfelrotkraut und Miniserviettenknddel

o Gebratener Wildschweinriicken in Honig — Thymiansauce

mit Butterfisolen und Schupfnudeln
e Hirschkalbsgulasch mit hausgemachten Nockerln
e Rehragout mit Mini — Semmelknddel
e Schinkenfleckerl mit Vogerlsalat
e Blunzengrostl mit Sauerkraut
e Gebackenes Zanderfilet mit Petersilkartoffeln
e Penne mit Steinpilzsauce

e Gemise Letscho mit Kartoffeltaler



e Eiernockerl mit griinem Blattsalat
e Krautfleckerl

e SiifSkartoffel Curry mit Reis

e Kichererbsen Curry mit Gebéack

Nach Auswahl der Speisen kénnen wir IThnen den Preis bekannt geben.

Petit Desserts:

¢BIO Fruchtwiirfelchen der Saison

«BIO Esterhazyschnitte

«BIO Pariser Spitz

*BIO Maroniherzen

«BIO Mandel-Schokogupf

¢BIO Schokomousse - Baumkuchen

«BIO Holldnder mit tiberbackener Schneehaube
eKleine Punschkrapferl

eRaffaello Schnitte

eKleiner Apfel- und Topfenstrudel

eKleine Plunder gemischt pro Stiick 1,95

Equipment:
1 Stehtisch

1 Tischtuch weil3 1,60 x 1,60

1 Tischtuch weil3 2,80 x 1,40

1 Husse weil} oder schwarz

1 Heurigentisch

1 Heurigengarnitur ( 1 Tisch, 2 Bénke)

Personal

Bei Bedarf von Koch und Service muss separat pro Person und Stunde verrechnet werden.

Alle Preise verstehen sich netto, das heillt zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer
von 10 % und 20 %.

Ihr individuelles Angebot erstellt Ihnen gerne unsere Partyservice-Abteilung (Frau
Reibenwein, Tel.: +43 (2742) 35 30 17-31).

Ich stimme zu, dass meine folgenden personlichen Daten (Name, Adresse,
Telefonnummer und E-Mail) von der Fa. Parzer Reibenwein KG, Rofdmarkt 9,



3100 St. Polten, zum Zwecke der Abwicklung unserer Geschiftsbeziehung,
sowie in Zukunft zur Vereinbarung von Terminen samt Fithrung des
Schriftverkehrs und Zusendung von Werbeaktionen bzw. Newslettern,
gespeichert und verarbeitet werden.

Diese Einwilligungserkldrung kann jederzeit von mir bei der Fa. Parzer
Reibenwein KG vor Ort oder per E-Mail an partyservice@parzer-

reibenwein.com widerrufen werden.

Informationen zum Datenschutz der Fa. Parzer Reibenwein KG sind auf der Website
http://parzer-reibenwein.com zu finden.

Wir hoffen, Thnen vorerst zu einem Uberblick verholfen zu haben und versichern Thnen
héchste Qualitét der Speisen, sowie iiberdurchschnittliche Betreuung, um Sie und Ihre
Giste zufrieden zu stellen.

Mit freundlichen Griif3en

Fa. Parzer & Reibenwein



